
Jaffolitanke (2)

Sastojci

Potrebno je:

4 listaoblande
1 lmleka
2 kesicepudinga od vanile
6-7 kašikašecera
2vanil-šecera
300 gjaffa keksa
175 gmargarina

Priprema

Odvojiti 4 lista oblandi. Zakuvati puding na uobicajen nacin uz dodatak vanilina, pa dok je još topao, umešati 
margarin.

Prohladiti fil, pa mlak naneti na list oblande. Preklopiti drugom korom, nafilovati, pa poreati jaffa keksice. I njih 
premazati filom. Staviti treci list, fil i cetvrtu koru. Pritisnuti kolac i ostaviti da se ohladi i stegne.

Rezati na šnite.

Savet

Pozvati drage osobe da podelite ukus detinjstva...

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


