Keleraba punjena povrcem
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Sastojci

Potrebno je:

2vece kelerabe

100 gernog luka

100 gSargarepe

100 gkrompira

50 gkukuruza Secerca
500 ggraska

1veci paradajz
1paprika

2 kasikemajoneza

2 kasikekisele pavlake
mal ojogurta

po ukususoli i belog bibera

Priprema

Kelerabe ocistiti od lisca, izdubiti i blanSirati u Slanoj vodi. Zato vreme naseckati povrce, obariti Sargarepu,
grasak, krompir, Secerac, aluk, paradajz i pariku naseci na kockice. PomeSati majonez, pavlaku, senf i jogurt,
dodavati sastojke do Zeljene gustine, zaciniti po ukusu i gediniti sa rashladjenim povrcem. Dobijenom smesom
puniti kelerabe.
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