Medeno srce (7)

TS

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2jga

2 caSe (od jogurta)Secera
1 caSaulja

2 caSgjogurta

1/2 caSekakaoa

3 caSebrasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
1 kaSicicasode bikarbone
1 kaSicicazacina za medenjake
1 kaSicicacimeta

pekmez od djiva

150 gcokolade

Priprema

Umutiti 2 jgja sa Secerom dodati ulje, jogurt, kakao, bradno, zacin za medenjak, cimet, praSak za pecivo i sodu
bikarbonu. Polovinu mase staviti u podmazan pleh velicine 25x35 cm. Peci dok se malo ne napravi korica pa
premazati sa pekmezom, preko staviti drugu polovinu testai sve skupaispeci do kraja na 170 stepeni. Topao
kolac premazati sa pekmezom i staviti glazuru od 150 gr istopljene cokolade i 6 kaSika ulja.

Savet



