Kiflice sa kremom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebnoje

e 1 kgbrasna T-500
300 mimlijeka
250 mlvode
2jgjeta

1,5 kesicakvasca
1 kaSikasoli

2 kaSikesecera

Za premazoivanje:

e 250 gmargarina

Zavaljanjekiflica:

e 250 gSecera u prahu

Fil:

¢ 300 gkrema

Priprema



Od gore navedeni sirovina zamijesiti tijesto. Ostaviti da fermentiSe. Kad je tijesto fermentisalo podijeliti gana 6
loptica. Svaku lopticu razvuci u krug i namazati margarinom i reati jednu na drugu. Zadnju ne mazati. Razvuci
tijesto u pravougaonik i seci natrake, azatim namale trouglove i nanijeti na svaki po malo krema.

Saviti u kiflicu i reati napleh. Peci na200 C 20 minuta.

Kiflice valjati u Secer u prahu.

Malo ohladiti i sluziti samlijekom. Prijatno!

Savet



