teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

e 5ga

1 dljogurta

100 gmajoneza
S0

100 gbrasna
1prasak za pecivo

Zafil:

400 gsitnog sira

200 gcajne kobasice
200 gkiselih krastavaca
100 gzelenih maslina
100 gdunke

so

Priprema

Umutiti jaja, jogurt, majonez, so pa dodati bradno i prasak za pecivo. Peci ovakve tri kore.

Kisele krastavce, masline, Sunku i cajnu iseci nakockice i pomesati sa sitnim sirom. Posoliti i filovati kore. Na
kraju seci na stangle i reati kao vozic.



Savet



