Sarenatorta

Sastojci

Potrebno je:

12 jga

10 kaSika Secera

3 kasike kakaoa

8 kasika brasna

270 g oraha

100 g suvog groza
250 g Secerau prahu

1 kesica vanilin Secera
250 g butera

1 kaSkaulja

Priprema

Od 6 belanaca umutiti cvrst sneg, dodati 6 kaSika Secerai 6 zumanaca. Zatim umeSati 3 kaSike kakaoa, 4 kasike
brasnai 8 kasika mlevenih oraha. Tortu ispeci u namazanom, braSnom posutom okruglom kalupu, pa je preseci
preko pola.

Drugo, belo testo za sredinu torte, umesiti na sledeci nacin: Umutiti cvrst sneg od 4 belanceta, dodati 4 kasSike
Secera, 150 g seckanih oraha, 100 g suvog groZa, kasiku uljai 3 kaSike bradna. Peci takoe u okruglom plehu.

Nadev: Umutiti na pari 4 zumanceta, dvacelajgetai 250 g Secera u prahu. U to umesati kasiku brasnai kesicu
vanilin Secera. U prohlaen krem umeSati 250 g umucenog butera, spojiti ohlaene kore ovim nadevom tako dau
sredini bude bela kora, patortu premazati i odozgo. Ukrasiti po Zelji.



