Rolovani krompirici

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgsitnijeg mladog krompira
300 gdimljene dlanine

Suvi zacin

so

biber

Ostalo:

o 150 gkajmakaiili kisele pavlake

Priprema

Krompir do pola skuvajte u slanoj vodi. Procedite i prohladite. Slaninu isecite na duze tanke Snite. Parce slanine
obmotajte oko krompirai pricvrstite cackalicom. Zacinite po ukusu. Pecite u rerni oko 15 minuta na 250 stepeni.

Savet

SluZite uz kajmak ili kiselu paviaku.



