
Koka-kola torta

Sastojci

Kora:

4jajeta
4 kašikešecera
4 kašikebrašna
1 šoljicaulja
1 prašak za pecivo
4 kašikekakao
4 dlkoka-kole

Fil:

300 gmlevenog keksa
200 gprah šecera
200 gmargarina
150 gmlevenog oraha
2 dlkoka-kole

Priprema

Kora: umutiti jaja sa šecerom dodati ulje i koka-kolu, na kraju brašno kakao i prašak za pecivo. Koru peci na 
200 C. Fil: margarin umutiti sa prah šecerom dodati koka-kolu i na kraju keks i orahe mlevene. Koru preseci 
tako da se dobiju tri korice. Reanje: kora, fil, kora, fil, kora i na kraju šlag ukrasiti tortu po želji.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 45 min



Savet


