Lutkicina torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakoru:

e 18Zumanca

e 15 kaSkaSecera

¢ 18 kaSikamlevenog keksa
e 6 kaSkebrasna

Zafil:

18belanca

36 kaSikaSecera

200 gmlevenog lesnika
2 kaSikevode

100 gSecera

Dekoracija:
e dag
Priprema

Umutit Zumanca sa Secreom pa dodati mleveni keksi brasno i peci 3 kore.

Belanca muititi pa postepeno dodavati 36 kaSika secera dok ne bude cvrsto. Staviti 100 g Secera sa vodom da se



otopi. Belanca preneti naringlu sve vreme muteci 15 minuta, a postepeno dodavati otopljeni Secer. Masa od

belanaca mora da bude jako cvrsta kao za Sampitu. Na kraju dodati i mleveni 1ednik. Ovim filom filovati kore.
Ukrasiti Slagom.

Savet



