Banana torta sa kiselom paviakom

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

800 mlkisele pavlake

5 pakovanja (malih)piskota
200 gSecera u prahu

500 g (300 + 200)Slaga

1 kgbanana

100 mimleka

200 mlkisele vode

Priprema

300 g Slaga umuititi sa kiselom vodom. U drugoj posudi kasikom izmeSati pavlaku sa Secerom pato pomesati sa
umucenim Slagom.

Piskote potapati u mleko, pa poreati natacnu. Preko njih staviti fil, nafil banane isecene na kolutice, pa preko
banana opet fil. Ponoviti postupak (piskote, fil, banane, fil). Odgore staviti 200 g Slaga umucenog sa kiselom
vodom. Ukrasiti po zelji.

Savet

Tortaidealna zaletnji period. Decaje vole.



