tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gkorazapitu
3jgeta
1Zumance

1 caSajogurta

1 caSabradna

200 gsira

1 caSaulja

1 praSak za pecivo
1 kaSikasusama
1/2 kaSicicesoli

Priprema

Umutite za prvi fil 3 belanceta, jogurt, ulje, brasno, praSak za pecivo i so. Zadrugi fil umutite 3 Zumancetai
dodajte sir. Prve tri kore premazite sa 2-3 kasike fila, a cetvrtu nafilujte zutim filom, pa urolajte i presecite natri
dela. Stavite u podmazan pleh. Nastavite da filujete dok ne utroSite materijal. Rolate premazite umucenim
Zumancetom i pospite susamom. Pecite oko pola sata ha 200 stepeni dok ne porumeni. Smanjite temperaturu pa
ostavute jos 15 minuta.

Savet



