Slana torta

I

1T

teZina: lako
za 24 osoba
vreme pripreme: 60 min

e Gjga

6 kasSikabrasna

3 kasicicesoli

375 gjogurta
1,5praska za pecivo

Fil:

2kisele pavlake

400 gsira

300 gSunke

3kuvana jajeta
5-6krastavcica

2-3manje Sargarepe

100 ggraska

200 gmajoneza

150 grendanog kackavalja

Priprema

Umultiti dobro 2 jgjeta, 1 kaSicicu soli, 125 g jogurta, 2 pune kaSike brasnai 1/2 kesice praska za pecivo. Ispeci
jednu koru od ove mase. JoS dva puta ovako umutiti jaja sa ostalim sastojcimai ispeci 2 kore. Tako da naSa torta
sadaima 3 kore.



Fil: Skuvati jgja, kao i graSak i Sargarepu. Sargarepu, Sunku, jajai krastavcice iseckati na sitne kockice kao za
rusku salatu. Sve gediniti sa pavlakom, sirom i graskom u jednu homogenu masu.

Filovanje: Prvu koru prvo namazati sa 2 kasike mgjoneza, pa sajednom trecinom pripremljenog fila, patako i
drugu i trecu koru. Preko trece nafilovane kore bogato narendati kackavalj i po Zelji ukrasiti sa malo majoneza.

Savet



