Americke krofne

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 Soljamleka

1/2 funtekvasca

2 Soljebrasna

1/2 Solj epecenog krompira
1/2 kaSicice soli

1/4 SoljeSecera

2 kaskeulja

100 gcokolade

ukrasne bombonice

Priprema

Ugrejati mleko samalo Secera. Rastopiti kvasac i ostaviti da nadoe 5 minuta. U vanglicu sipati brasno,
izgnjecen krompir, so, Secer, uljei kvasac. Sve to zamesiti sa Soljom toplog mleka. Brasno dodati po potrebi.
Kad se testo umes razviti koru debljine 1 cm i vaditi krugove sa caSom, a unutar kruga vaditi sa manjom
casicom od rakijeili modlom od Sam-rolne. Krofne ostaviti da odstoje 15 minuta pa prziti ih u vrelom ulju.
Krofne umakati u rastopljenu cokoladu, a moZete preko i posipati ukrasne bombonice za kolace.

Savet

Kad kazem Solja, midli se naSolju za belu kafu. UZivajte :-) Prijatno!!!



