Pica kiflice

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

2 dImleka
lkvasac
2jgjeta
1,5dlulja
500 ghbrasna
Secer

S0

1,5 dlkecapa
200 gsalame
200 gkackavalja
origano

Priprema

U mlako mleko dodati Secer, soi 2 kasike brasnai kvasac pa ostaviti da nadoe. U vanglicu staviti jaje, so, ulje
dodati nadoSao kvasac i brasno i umesiti testo. Ostaviti da nadoe. Nadoslo testo podeliti na dva dela. Razvuci

prvi deo i seci trouglove. Narendati salamu i kackavalj pa dodati kecap i origano. Ovu masu stavljati na svaki

trougao. Uviti kiflicei premazati jajetom. Peci.

Savet



