ul pita

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 ggotovih kora za pitu
100 g Secera

500 goraha

malo ribane korice limuna
150 g maslaca

maloulja

Zaagdu:

¢ 5 30ljaSecera
e 4 30ljevode
e 1limun

Priprema

300 g oraha samljeti, a ostatak igeckati, dodati Secer i koricu l[imuna, sve dobro izmjeSati. Maslac rastopiti na
laganoj vatri, uzimati po dvalistajufke prvi list posuti maslacem zatim preko staviti drugi list jufke i ondafil,
zarolati. Postupak ponavljati dok se sav matreijal ne utrodi. Jufku rezati na komade 2 cm Sirine, redati u
predhodno namasten pleh. Peci oko 1 h na 150 stepeni C. Pustit da prokuhai onda nalaganoj vatri kuhati jos 10
minuta. Zaliti ruZicatreba biti hladna, a agda vruca.

Savet



