Lagani biskvit sa jagodama

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zabiskvit:

5jga

15 kaSikaSecera
Ivanilin Secer

15 kaSikaulja

15 kaSkabrasna
1prasak za pecivo

Zafil:
e 700 mimleka
e 2pudinga od jagode

e 8-10 kaSikaSecera
¢ 500 gjagoda

ZaukraSavanje:

e 2 kesiceSlag krema
¢ nekolikojagoda

Priprema

Umutiti belance u cvrst sneg, dodati Secer i vanilin Secer, Zumance, ulje i brasno pomeSano sa praskom za
pecivo. Smesu za biskvit sipati u pleh obloZen pek papirom i peci na 180 C oko 15 minuta. Ispecen biskvit



izruciti natacni i ostaviti da se ohladi.

U toplo mleko skuvati puding pareliti preko ohladjenog biskviti i ostavitit dasei puding ohlad.

Zato vreme jagode oprati i iseci na polovine.

Poredjati jagode preko ohladjenog pudinga, a odozgo ukrasiti umucenim Sag kremom.

Savet



