Sos od bijelog luka

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

50 gmargarina

5 cenabijelog luka
1 kaSikabrasna
200 mimlijeka
prstohvatsoli

pr stohvatbibera

Priprema

Margarin istopiti i dodati brasno, dobro gediniti i dodati igeckan bijeli luk. Malo dinstati dok luk omeksa.
Dodati mlijeko i joS malo kuvati dok se ne pocne zgusnjavati. Dodati so i biber i §eckani persun.

Sipati u zdjelu i dekorisati §eckanim persunom. Sluziti uz faSirano meso, pilece Snicle......... Prijatno!

Savet



