Mirisna strudla

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Testo:

1 caSaulja

1 caSamleka

1 caSavode

1 caSaSecera

3 casebrasna

ljgje

1/2kvasaca

1 kaSikarendane kore limuna

¢ 1 kaSikarendane kore narandze

Fil:

3kruske

5djiva

2vanil Secera

3 kasSikeSecera
1sok od limuna

e 1 sok od narandze

Priprema

Umesiti testo od sastojaka za testo i ostaviti sat vremena da naraste. U meuvremenu spremiti fil. Oljustiti kruske
i djivei iseci nakomade. Staviti u Serpu zajedno sa sokom od limunai narandze, dodati vanilin Secer i Secer.
Kuvati natiho oko 10 minuta. Testo premesiti i podeliti natri jufke. Svaku razvuci i staviti po par kaSika



kuvanog voca, ali zahvatati kaSikom sa $to manje tecnosti iz Serpe, ona ce nam trebati kasnije. Tako uviti Strudle
i reati u pleh. Neka raste jos pola sata. Peci na 190 stepeni oko pola sata. 1zvaditi iz rerne, preliti sokom iz Serpe
u kojoj se kuvalo vocei vratiti u toplu i iskljucenu rernu. Posle sat vremaizvaditi kolac, iseci i obilno posuti
prah Secerom.

Savet



