PicaizPicagrila

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

ljgje

1/4 kockekvasca
200 ml mleka
4-5 kaSikaulja

1 kaSikaSecera

1 kaSikasoli
brasno po potrebi

Zafil:

2paradajza

100 gdlanine

200 gsalame po Z€lji
200 gtvrdog sira
100 gkackavalja
3jgeta

origano

Sampinjone po Zelji

Priprema



U mlako mleko rasopitit kvasac sa kaSikom Secerai malo brasna pa ostaviti da nadoe. U drugi sud sipati malo
brasna, dodati jaje, ulje, soi nadosli kvacac, umesiti rukamai ostaviti natoplom da odstoji. Kada testo nadoe,
opet garazmesiti pa oklagijom razvuci okruglo i staviti u podmazan i braSnom posut pleh za*Picagril*

Paradajz naseci na kolutove pa poreati preko testa. Zatim poreati harendanu salamu, slaninu isecenu na kocke,
izmrvljen sir i nakraju narendani kackavalj. Tri jajarazlupati preko pice, ukrasiti kecapom i posoliti origanom.

Peci u picagrilu oko 20 minuta. Gotovu picu izvaditi iz plehai seci natrouglove.

Savet



