okoladne kocke (3)

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

3jgeta

200 gSecera

50 gcokolade

125 gmargarina

300 gmlevenog plazma keksa
100 gmlevenih oraha

Fil I:
e 500 mimleka
e 2 kesicepudinga od vanile
e 5kaSkeSecera
¢ 100 geuro blok cokolade
e 125 gmargarina

Fil 11:

e 250 gslag kreme
¢ 100 gmilka cokolade saleSnikom

Priprema

Zakoru umutiti jaja sa Secerom, paih kuvati 5 minuta na pari. Skloniti savatrei u vruce dodati cokoladu i



margarin, promesati dok se ne otope. U ciniji pomeSati mlevenu plazmu i orahe, dodati pripremljenajgai sve
gediniti. Od mase, natacni, oblikovati koru. Za prvi fil skuvati puding u mleku sa Secerom. Skloniti savatrei u
vruce dodati euroblok cokoladu i meSati dok se ne otopi. Kad se fil ohladi, gediniti ga sa umucenim
margarinom. Za drugi fil umutiti Slag kremu dodati izrendanu milka cokoladu i sve gediniti. Preko kore
premazati prvi fil, a preko njega drugi fil. Ukrasiti Sagom ili izrendanom cokoladom.

Savet

Po veliini i izgledu moze da posluzi i kao torta.



