
Posni kokos rolat

Sastojci

Za tamni deo:

300 gmlevenog keksa
200 gšecera
4 kašikakakaoa
1 dlvode

Za beli deo:

125 gposnog margarina
100 gšecera
1 dlvode
100 gkokosa

Preliv:

100 gposne cokolade
1 kašikaposnog margarina

Priprema

Mleveni keks, šecer, kakao i vodu umesiti pa rastanjiti na foliji. Umesiti margarin, šecer, vodu i kokos pa 
rastanjiti preko crnog dela. Uviti u rolat i staviti u zamrzivac. Kada se stegao rolat odviti ali ne sklanjati foliju. 
Otopiti cokoladu sa malo margarina pa preliti rolat. Sacekati da se cokolada stegne pa skloniti foliju i seci.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 10 min



Savet


