
Maffini s hrenovkama

Sastojci

Potrebno je:

4 hrenovke - viršle
2jajeta
200 mlpavlake
100 mljogurta
2 kašikeulja
1 kašicicasoli
1 prašak za pecivo
250 gbrašna
malo kecapa
malo peršuna

Priprema

Hrenovke obariti i isjeci na kolutice. Jaja, pavlaku, jogurt dobro umutiti, dodati ulje, so, parašak za pecivo, 
brašno i na kraju hrenovke. Polako izmješati. Kalupe za maffine nauljiti i posuti brašnom, pa u njih uliti 
pripremljenu smjesu. Maffine peci u zagrijanoj rerni na 180 stepeni dok ne porumene. Pecene maffine izvaditi 
iz kalupa i dekorisati kecapom i prešunom ili po želji.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 35 min


