Najsocniji rogac kolac

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

1 %olja (od 2 dl)Secera

1 Solja (od 2 dl)mlijeka
1 Soljaulja

1 Soljamljevenog rogaca
1 Soljapsenicnog griza
1prasak za pecivo

3 kaSkekakaa

3jabuke

Preliv:

o 1 SoljaSecera

350 mimlijeka

100 gmlijecne cokolade
50 gcokolade za kuhanje
100 gmargarina

| jos:.

e po ukusu2 dag pjene, kremeili datka paviaka

Priprema



Pjenasto umutiti jajai Secer. Zatim dodati mlijeko, ulje, rogac, griz, kakao i prasak za pecivo, pa sve dobro
gediniti. Nakraju dodati i oguljene, rendane jabuke (ne cijediti ih). Smjesu sipati u margarinom premazan i
brasnom posut pleh.

Peci na 180 C, oko 40 minuta. Prokuhati mlijeko i Secer, padodati izlomljenu cokoladu i narezan margarin.
MijeSati, dok se ne otopi. Pecen kolac preliti prelivom. Ostaviti da se ohladi.

Kad se kolac ohladi i upije preliv, premazati ga umucenim Slagom.

Ostaviti u frizider par sati, parezati ha parcad. Po ukusu preliti samalo cokolade.

Savet



