
Prevrnuti kolac

Sastojci

Potrebno je:

3jabuke
4jajeta
8 kašikašecera
8 kašikabrašno
100 mlulja
100 mlmleka
1 kesicaprašak za pecivo

Priprema

Jabuke oljuštimo, krupno narendamo i sipamo u margarinom namašcenu okruglu šerpu ili tepsiju. Na jabuke 
nanosimo 4 kašike šecera i pecemo 20 minuta na 180C. Mikserom mutimo jaja i preostali šecer, dodamo brašno, 
mleko, ulje i prašak za pecivo. Sve to kašikom dobro izmešamo da se masa sjedini. Smesu nanosimo na 
ispecene jabuke u rerni. Vratimo šerpu u rernu i pecemo još 20 min. na istoj temperaturi. Ispecen kolac 
prevrnemo u vecu tepsiju i secemo po želji.

Savet

Veoma jeftin kola, jako ukusan i mekan.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 70 min


