Lagana jogurt torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je;

100 gcetvrtastog keksa

660 mlvocnog jogurta od jagode
150 gmlevene plazme

300 mldlatke pavlake

1 kesicazelatina

130 gcokolade

Priprema

Umutiti slatku pavlaku, dodati plazmu i staviti preko keksa natopljenog sokom. Zelatin preliti sa4 kaSike hladne
vode i ostaviti da nabubri pa zagrejati da seistopi. Sipati u jogurt i dodati 100 g rendane cokolade. Sipati preko
dlatke pavlake. Preliti rastopljenom cokoladom.

Savet



