
Vocna salata u dinji

Sastojci

Potrebno je:

1ananas dinja (oko 1,5kg)
200 gcrnog groža
200 gbreskvi
200 gšljiva
4pomorandže
med

Priprema

Dinju preseci na pola. Pažljivo izdubiti sredinu. Ivicu dinje nožem iseci na trouglove. Sredinu dinje iseci na 
kockice. Svako zrno groža preseci na pola i izvaditi semenke. Breskve i šljive iseci na kockice, ne ljušteci ih. 
Takoe na kockice iseci i ocišcene pomorandže. Svo voce sjediniti i napuniti izdubljenu dinju, a ostatak 
rasporediti u odgovarajuce cinijice. Staviti u frižider da se dobro rashladi. Pre posluženja vocnu salatu poprskati 
sa medom (kolicina meda po želji).

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


