1z-kglk sa kapucinom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Donji deo:

¢ 300 gmlevenog keksa
¢ 150 mlcrne kafe
¢ 50 gmargarina

Fil:

1 kesicazelatina

200 mlkapucina

200 mlslatke pavlake

300 gkrem siraiili kisele pavlake
100 gSecera u prahu

Zaposipanje:

¢ 50 gcokolade
¢ 100 glednika

Priprema

Donji deo: PomeSati mleveni keks sa skuvanom i ohlaenom kafom i dodati margarin. Masu istresti u kalup.

Fil: Zelatin razmutiti sakapucinom i ostaviti da odstoji. Umutiti slatku paviaku i dodati krem sir ili kiselu



pavlaku, Secer u prahu i zelatin.

Sve dobro promesati, fil premazati preko donjeg dela, gore izrendati cokoladu ili posuti sa seckanim leSnicimali
ostaviti u frizider da se stegne.

Savet



