Domaca sirnica

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 75 min

Sastojci

Zajufku:

1 kgbrasna
maloulja
malosoli

po potrebivode

Zanadjev:

1 pakovanjesira

100 gpunomasne pavlake
2jgjeta

4 kaSkegriza

Priprema

Od brasna, malo soli malo, ulja zamijesiti dvije male jufke za pitu. Tijesto mijesiti sve dok se ne pocne odvajati
od ruke. Podijeliti nadvadijelai ostaviti da se odmori oko 20 minuta. Jufku malo razviti oklagijom, premazati
je uljem i nakon nekoliko minutarazvuci $to tanje. Mladi sir, pavlaku, jgja, i griz pomijesati, afil najufku
stavljati i sajednei sadruge strane te zarolati. Jufku pregieci napolai praviti kolutove jednakog oblika. Poredati
u tepsiju, pouljiti i peci na 250 C 30 minuta.

Savet



Peenu pitu premazati kajmakom, pavliakom ili vrhnjem za kuhanje.



