Palacinke sa spanacem i tikvicama

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 10-15palacinki

3 glavicecrvenog luka
2%argarepe

50 gpirinca

200 gspanaca

1 manjatikvica

4 listabosiljka

1 kockaza supu

ulje

Preliv:

e Jjgeta

Priprema

Pirinac skuvati i ostaviti da se ohladi pa procediti od suvisne tecnosti. Sitno iseckati luk i Sargarepu pa dinstati
navrelom ulju. Dodati tikvice seckane na sitne kockice i sve meati dok ne omekSagju. Kada je povrce izdinstano
skloniti sa §poreta, dodati pirinac, sitho seckani obareni spanac i bosiljak pa umesati kocku za supu i sve
gediniti. Reati u vatrostalnoj ciniji red palacinki red filai sve dok se ne utroSi materijal. Jajaumutiti i preliti
preko palacinki. iniju staviti u hladan Sporet (ukoliko se stavi u zagrejanoj rerni moze doci do pucanjacinije) pa
ukljuciti rernu na 200 stepeni | zapeci.



Savet



