
Rol rol viršla

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjelisnatog testa
6-8viršli
1jaje
susam za posipanje

Priprema

Na kratko obariti viršle. Iseci ih na pola po dužini. Zatim na onoliko delova kolike ce vam biti rolnice. Rastanjiti 
jedan blok lisnatog, pa iseci na trake širine viršle. Traku raseci na pola. Na svaku trakicu staviti po dve isecene 
viršle, sa razmakom izmeu.

Uviti viršle kao što je na slici prikazano. Tako uraditi i sa preostalim viršlama i drugim blokom lisnatog testa.

Premazati jajetom i posuti susamom. Peci ih dok ne dobiju lepu žutu boju.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min


