Desert sa dljivama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 900 mimlijeka

9 kaSikaSecera

9 kaSikapSenicnog griza
Lvanilin Secer

50 gmargarina

ljgje

O.
(728

450 gdljiva

4-5 kaSikadzemaod djiva

po ukususecera

malomljevenih oraha (za posipanje)

Priprema

Mlijeko prokuhati, pasipati 8 kaSika Secerai griz. Kuhati dok krema ne dobije gustinu, pa dodati i umuceno
Zumance. Maknuti sa vatre, pa u toplu kremu dodati margarin. Kad se margarin otopi, dodati i snijeg od
bjelanca, umucen sa kaSikom Secera. Sve gediniti, pa sipati polovinu kreme u case.

Sljiveisieci na parcad, pa poZeceriti po ukusu. Prodinstati 3jive, padodati dzem od djiva. Fil sa3jivama sipati
preko griz kreme.



Preko filaod dljiva sipati ostatak griz kreme.

Posuti mljevenim orasima, pa ostaviti da se desert ohladi.

Savet



