Baklava sa visSnjama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Fil:

5jga

2 caSeSecera

1 caSaulja

1 caSajogurta
1prasak za pecivo
Ostalo:

500-700 gviSanja
500 gkora za pitu

Sirup:

e 500 gSecera
e 500 mlvode
e 1limun

Priprema

Umutiti smesu od jaja, Secera, jogurta, uljai praska za pecivo.

Kore podeliti nadva dela. U podmazan pleh reati naizmenicno korei fil, dok se ne utrod prva polovinakora.

Zatim poreati visnje.



Ponovo reati korei fil. Pre pecenjaiseci baklavu nakocke. Peci na 200 stepeni oko 20 minuta.

Skuvati sirup od Secerai vode i dodati isceen limun.

Vrucu baklavu preliti vrucim sirupom.

Savet



