
Kolac sa jabukama

Sastojci

Potrebno je:

4 jajeta
6 šoljica šecera
4 šoljice ulja
7 šoljica brašna
1 prašak za pevivo
4 izrendane jabuke
šecer u prahu

Priprema

Žumanca umutiti sa šecerom i dodati sneg od belanaca, zatim ulje, brašno i prašak za pecivo. U umucenu masu 
dodati izrendane jabuke i dobro izmešati. Testo sipati u podmazanu tepsiju i peci na umerenoj temperaturi. 
Peceni kolac iseci na kocke i posuti ga šecerom u prahu.


