Boranija - varivo

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gboranije

2-33argarepe

1-2 glvicecrnog luka

1 kasSicicacrvene mlevene paprike
1 kaSikabrasna

maloulja

po ukususo

biber

zacine

Priprema

Mladu boraniju oprati, odstraniti krajeve, i iseci namanje komade. Crni luk iseci nasitnoi prziti naulju da
omekSa. Dodati secenu boraniju i Sargarepu secenu na kolutove, sve zajedno proprZiti i doliti vode (oko jedan
litar). Kuvati natihoj vatri oko jedan sat. U posebnu cinijicu pomeSati bradno i crvenu papriku samalo vodei
dodati varivu. Posoliti, pobiberiti i dodati zacine. Kuvajte joS dvadeset minutai posluzite.

Savet



