Slane palacinke sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

4 dl mleka

2 jgjeta

1/2 kasSicice soli

200 g brasna

200 g belog sira

1 kaSicica perSuna

2 kasike iseckanog crnog luka
so i biber

Priprema

Napravi se gusce testo za palacinke i ispeku se 4 deblje palacinke.

Sir seizgnjeci i pomesa saiseckanim persunom i crnim lukom, zatim se posoli i pobiberi.

Palacinke se nadevaju sirom, presaviju napolai stavljaju u plitak tanjir.

SluZe se dok su tople.



