Kasandra torta (2)

tezina: lako
za: 50 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

18jga

300 gcokolade za kuvanje
500 mldlatke pavlake
600 mimleka

3 kaSikesirceta

5 kaSikaprezli

1 kaSika brasna

125 gmlevenih oraha
2 kaSikekakaoa

3 kasike gustina
Imargarin

Priprema

Belakora: Umutiti 6 belanaca pa postepeno dodavati 12 kaSika Secera, 2 kasike prezli i kaSiku sirceta. Peci u
rerni zagrejanoj na 200 stepeni. Kada se ispece kora postupak ponoviti za jos jednu korul.

Braon kora : Umutiti 6 belanaca sa 6 kaSika Secera. Tome dodati 6 Zumanaca, 1 kasiku prezli, 2 kaSike kakaova
i 125 grama mlevenih oraha. Sve dobro gjediniti i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni.



Fil: Umutiti 12 Zumanaca sa 300 grama Secera, dodati 1 kaSiku bradnai 3 kaSike gustinate ukuvati u 0,6 litri
mleka. Kada se fil ohladi dodati 300 grama omekSale cokoladei 1 izradjeni margarin. Posebno umutiti slatki
pavlaku. Slagati: bela kora - fil - Slag (datka pavlaka) - braon kora- fil - Slag - belakora- fil - Slag. Od gore
ukrasiti po Zelji.

Savet



