
Pecene paprike sa bijelim lukom

Sastojci

Potrebno je

3 kgcrvenih paprika

Marinada:

3 kašikemaslinovog ulja
3 kašikevinskog sirceta
7-8 cenabijelog luka
1 kašicicasoli

Priprema

Paprike oprati, posušiti i poreati na pleh.

Peci u rerni oko pola sata.

Pecenu papriku staviti u plasticnu kesu i sacekati 10 min.

Paprike oguliti, dodati marinadu, dobro izmiješati i služiti kao salatu.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min


