Najbrze Sapice

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e llisnato testo
200 gsitnog sira
200 gsuvog vrata
lpaviaka

2jga

so

Priprema

Lisnato testo razvuci i modlom vaditi vece krugove. Suvi vrat iseci na kockice pamu dodati sitan sir, Qavl aku,
jajei so. Ovg fil stavljati na krugove. Jednu stranu kruga preklopiti i viljuskom pritisnuti da se spoje. Sapice
premazati jgjetom i peci.

Savet



