Palacinke sa pecurkama

Sastojci

Potrebno je:

e 250 g bradna

1 kaSicica praska za pecivo
2 jgjeta

V2 litramleka

S0

Nadev:

200 g iseckane barene Sunke
1 glavicacrnog luka

500 g pecurki

200 g gauda sira

2 paradajza

2 kasike ulja

bibera

persuna

Priprema

Pomesati bradno sa praskom za pecivo, Zumancima, 1 kasicicom soli i mlekom. Napraviti testo, pa peci
palacinke.



Nadev: luk iseci nakockice, Sunku natrake a pecurke na kolutove, sve prziti na ulju, kada je vec isprzeno,
dodati biber, so po ukusu, seckani persun i paradajz sitno iseckan ili malo paradajz pireaiz tube, sve dobro
izmeSati, filovati palacinke, paih uviti u rolne, reati u podmazanu tepsiju, preliti ih ulupanim snegom od
belanacai zapeci u rerni. SluZiti dok su tople uz pecenajga.



