Kolac od pomorandze i cokolade

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8jga

400 gSecera

3pomorandze

4 kaSikamlevenog plazma keksa
50 gcokolade za kuvanje

Glazura:

¢ 100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Umuitit 8 belanaca postepeno dodavajuci Secer dok ne dobijemo crvsti Sam. Dodati lagano muteci 8 Zumanaca.
Pomorandze dobro oprati vrucom vodom paih iseckati na komadicei cele sa korom izblendati u blender. U
umucena jaja dodati lagano kasu od narandza, a zatim mlevenu plazmu i rendanu cokoladu. Peci kolac u
zagrajanoj rerni na 200 C dok ne bude pecen. Proveriti cackalicom. Pecen kolac preliti glazurom od cokolade
koju smo prethodno otopili na pari sajednom kasikom ulja.

Savet



