Palacinke sa mlevenim mesom

Sastojci

Zatesto:

e 2celajgeta
¢ 500 g brasna
e 100 g prezli

e Uje

Zanadev:

e 250 g mlevenog mesa
50 g crnog luka

50 g dimljene danine
so

biber

persuna

1ljae

Priprema

Od 2 jgjeta, bradnai prezle napravi se testo za palacinke. Palacinke se isprZe sa obe strane.

Isprzene palicinke se nadevaju nadevom i uvijgju u obliku rolata, reaju se u podmazanu tepsiju i stave u rernu da
se zapeku.



Sluze se dok su tople uz kiselo mleko.

Nadev: Naulju proprZziti sitho iseckan crni luk i slaninu iseckanu na sitne kockice, zatim dodati mleveno meso,
S0, biber i sitno iseckani persun; joS malo prziti i sve dobro izmeSati, skinuti sa Stednjaka, pustiti masu da se
malo ohladi pa umesati jaje; ponovo sve dobro izmesati i filovati palacinke.



