Slane krofne od pirea

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kutijaminut pirea
0,5 Imleka

2 kockicemargarina
3zumanca

1kvasac

250 gbrasna

S0

150 gsitnog sira
150 gdunke

Priprema

Skuvati minut pire po uputsvu sa kese pa ostaviti da se ohladi (skuvati sa mlekom). Sunku narendati i pomesati
sasirom. U ohladjen pire dodati Zumanca, kvasac, bradno, so i kockicu margarinai umesiti testo. Testo podeliti
nadvadela. Razvuci obadelaali naprvi naneti fil od Sunkei sira pa preklopiti drugim delom testa. Modlom
vaditi krofnei prziti u dubokom ulju.

Savet



