Slane strudlice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1200 gbrasna
3jgeta

1 kockakvasca

2 dlkiselog mleka

2 dlmaslinovog ulja
1-2 kaSicicesoli

1 SakaSecera

Nadev:

e 250-300 gpilece sdlame
e 250 gkrem-sira
e po ukusukecapa

Priprema

Razmutiti kvasac samalo Secerai tople vode i ostaviti dafermentira. BraSno prosejati, dodati so, Secer, jgja,
kiselo mleko i nadodli kvasac i zamesiti meko testo, dodajuci po potrebi vode. Ostaviti da odmara.

Podeliti testo na cetiri lopte. Svaku razvuci, pa premazati krem-sirom, posuti naseckanom salamom i poprskati
kecapom. Zarolati, pa seci naStrudlice. Svaku Strudlicu premazati umucenim jgjetom i ostaviti da odmara. Peci
u zagrejanoj rerni dok lepo ne pocrvene. Svaku Strudlicu posuti grubo narendanim sirom.



Savet



