Torta od malina (2)

tezina: srednje
za: 12 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kora:

e Gjga

¢ 6 kaSkaSecera

o 2 kasicicepraska za pecivo,
¢ 6 kaSkabrasna

Krema:

500 mimlijeka
2pudinga od vanilije
5 kaSikasecera

125 gmargarina
1vinil Secer

2 kaSikestaub Secera

Priprema

Ispeci 2 kore od jaja, bradna, Secerai praska za pecivo u kalupu 24 cm.

Krema: skuhati polalitre mlijeka sa 2 pudingaod vanile i 5 kaSika Secera. U ohlaen fil dodati 125 g margarina
koji smo mutili sa 1 vanil Secerom i 2 kaSike Staub Secera.

Ispecene i ohlaene kore namazati sa po 2 kaSike pekmeza od jagoda.



Filovati tortu: kora, pekmez, krema, maline, Slag, druga kora, krema, Slag i nakraju maline.

Savet

Umjesto malina mozete staviti bilo koje voe



