Kolac "Doi u pet do pet

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

2jga

3 kaSikeSecera
2 kaSikebrasna
Ivanilin Secer

pr stohvatcimeta

Zafil:

e Gbreskvi

2kruske

108jiva

2pudinga od vanile
2 caSevode

1 caSaSecera

Dekoracija:

o 23aga
e 1 caSamleka

Priprema



s oo

Umutiti penasto jaja sa Secerom pa dodati vanilu i cimet.

Promesati palagano kaSikom umeSati brasno. Sipati u podmazan pleh i peci oko 15 minuta na 200 stepeni.

Voce presuti u Serpu, doliti vodu i staviti da se kuva oko pola sata. VVoce ne sme da se raspadne tako da samo
povremeno promesgjte lagano.

Puding razmuititi u casi hladne vode pa dodati u voce. Kuvati kratko na blagoj vatri.

Fil sipati preko hladne kore i ostaviti da se stegne. Ukrasiti Slagom.

Savet



