Cezerye (Turkish Carrot Delight)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci
Potrebno je:
e 250lje (od 2 d)sitno geckaneili rendane Sargarepe
e 1 SoljaSecera
¢ 1/3 Soljevode
¢ 1/4 Soljegrubo gjeckanih oraha,
e ljesnika, pistacaili kokosovo brasno
¢ 1 kaSkasokaod limuna
e i joskokosovo brasno

Priprema

Sjediniti sitno eckanu ili rendanu Sargarepu, Secer i vodu. Kuhati na srednjoj temperaturi, dok Sargarepane
bude kuhana. Povremeno promijeSati. Zatim dodati sok od limuna, §jeckane oraSaste plodove (ja sam dodala
samo kokosovo brasno), pa sve dobro promijesajte. Sipati smjesu u manju posudu, premazanu uljem. Ostaviti da
se ohladi. Zatim reZite nakockiceili Stanglice.

Uvaljajte u kokosovo brasno.

Ostaviti u frizideru, bar 2 sata. Zatim posluzite.

Savet



