okoladna torta (Srce)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Korai fil:

250 gmargarina

250 gSecera u prahu
8jga

300 gcokolade

100 gmlevene plazme

Zafilovanje:

e 200 gslaga
e 2 dlkiselevode

Priprema

1 margarin, 250 g Secera u prahu, 8 Zumanaca, 300 g otopljene cokolade, 100 g keksai na kraju umutiti posebno
8 belanacai pomeSati u cokoladnu masu. Smesu podeliti na pola. Od jedne polovine ispeci 3 kore. Kore filovati
drugom polovinom filai izmucenim Slagom. Kora, fil, Slag, kora, fil, Sag, kora. UkraSavanje po z€lji.

Savet



