Kinder torta na moj nacin

za: 25 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zadkore

20belanaca

20 kaSikaSecera

10 kaSikabrasna

10 kaSikaprezle

200 gkrupno seckanih lesnika
150-200 geurokrema

Fil:

1,5 dImleka

20Zumanaca

15 kaSikaSecera

250 gmargarina

200 gcokolade

5 kesicapudinga od vanile

Fil 2:

¢ 300 gslatke pavlake
¢ 150 gmlevenog plazma keksa

Ostalo:



¢ 5dI datke pavlake

Priprema

Pleh obloZziti masnim papirom, zagrejati rernu na 200 stepeni. Umutiti 5 belanaca sa prstohvatom soli, dodati 5
kaSika Secerai umutiti u Sne. Lagano umesati 2,5 kasSike brasnai 2,5 kaSike prezle. Ispeci koru. Navrelu koru
naneti 1/2 eurokremai posuti saseckanim przenim leSnicima. Naisti nacin ispeci joS jednu koru. Ostale dve kore
ispeci prazne bez mazanja kremom i posipanjalesnicima.

Fil: umutiti puding, zumanca, Secer, i malo mleka. Skuvati u preostalo zavrelo mleko kremu. U ohlaenu kremu
umutiti margarin. Podeliti fil nadva dela u jedan dodati 200 g otopljene cokolade i malo seckanih IeSnika.

Umuititi slatku pavlaku i umeSati keks.

Nakoru salesnicima naneti cokoladni fil (ostaviti 3 kasike fila), preklopiti praznom korom, preko premazati
preostali cokoladni fil, preko rasporediti fil sakeksom (ili premazite koru umucenom pavlakom, poreajte keks
umocen u mlako mleko pa opet premazite slatkom pavlakom), naneti trecu praznu koru, 2uti fil, posuti
preostalim leSnicima preko Zutog filai preklopiti naopacke sa korom koja je premazana kremom. Dekorisati
tortu po zelji.

Savet



