Rolat sa makom
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teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6belanca

5 kaSikabrasna

1 prstohvatsoli

1 kesicapraska za pecivo
4 kasikemaka

3 kasikeulja

Fil:

e 200 mlkisele pavlake
e 250 gtanko rezane Sunkarice
e 5kasSkagvara

Priprema

U odgovaragjucoj posudi umutiti belancai so u cvrst sneg. Posebno pomeSati brasno, prasak za pecivo i mak pa
postepeno dodavati u sneg od belanaca meSajuci lagano varjacom. Smesu sipati u podmazan i braShom posut
plehi ispeci koru. Pecenu koru uviti u vliaznu krpu i ostaviti da se ohladi. Ohladjenu koru premazati ajvarom,
poreati kolutove Sunkarice i nakraju naneti pavlaku, pauviti rolat. Rolat uviti u folijui staviti u frizider dase
dobro stegne do serviranja.

Savet



