Kolac sa breskvama (3)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

djgeta

200 gSecera

130 miulja

230 mlvocnog jogurta sa ukusom breskve
60 ggriza

1 kesicapraska za pecivo

2 kesicevanilin Secera

1 kgtvrih bresaka

Priprema

Odvajiti belanca od zumanaca. Belanca umutiti u cvrsti Sam, uz postepeno dodavanje meSavine Secerai vanilin
Secera. Dodati Zumanca, pa umutiti da masa postane penasta.

U jednoj posudi sediniti brasno, griz i praSak za pecivo. U umucenu masu sajajima dodati uljei vocni jogurt.
Sjediniti. Na kraju dodati brasno, griz i praSak za pecivo.

.....

rasporediti iseckano voce. Staviti da se pece, u prethodno zagrejanoj rerni, na 180 stepeni. Peceni kolac ostaviti
da se prohladi, pa gaiseci nakocke i posluziti. MoZe da se pospe Secerom u prahu (po Z€lji).



Savet



